
Tortellini Panna Classico 14,90
Klassische Sahnesauce mit Prosciutto Cotta 

& Erbsen.

Tagliatelle Salsiccia 
& Cime die Rapa  14,90

Würzige Salsiccia trifft auf leicht herbe 

Cime di Rapa.

Pinsa mit Lachs  16,90
Frischer Lachs, Philadelphia & Rucola.

Tagliatelle alla Chef  21,90
Cremige Sahnesauce, aromatische Steinpilze

& dazu ein zart gebratenes Stück Fleisch.

Pinsa Surf & Turf  16,90
Knusprige Pinsa, belegt mit saftigen Garnelen & 

zartem Fleisch.

Tagliatelle Surf & Turf  17,90
Saftige Garnelen, zartes Fleisch &

fruchtige Kirschtomaten.

Insalata mit Putenstreifen  13,90
& feiner Sahnesauce, alla Chef.

Weinempfehlung des Monats:

Weiß: Belfiore Bianco   0,1l 3,80  /  0,2l 6,80  /  Fl. 19,90
Noten von saftigem Pfirsich und reifer Birne, fruchtig und angenehm trocken.

Rosé: Ros´Alba   0,1l 3,50  /  0,2l 5,80  /  Fl. 19,90
Blumig, fruchtig, elegant, ein frischer Genuss.

Rot: Lucale  0,1l 3,80  /  0,2l 6,20  /  Fl. 22,50
Kräftig, vollmundig & samtig - unser meistbestellter Rotwein.

Dunkle Beeren, feine Würze & dezente Holznoten, weich im Abgang.

Jeden Sonntag: 
Cozze alla Mediterranea  19,90 (solange der Vorrat reicht)

Miesmuscheln in würziger Tomatensoße mit Knoblauch, Peperoncino, frischen Kräutern

und einem Hauch Weißwein. Serviert mit Brot zum Tunken - mediterran, aromatisch, einfach „Mondo“!

Für Euch kleine Gäste: Frag nach unserer Kinder-/Ausmalkarte

Monatskarte

Alle Pinsen gibt́ s auch glutenfrei - kein Verzicht, nur Genuss.


